Lagrein: Vino zakazané Karlem IV.

Mikuld$§ Duda — 19. 4. 2017

Jizni Tyrolsko je intuitivné spojovano zejména s produkci svézich bilych vin. Ostatné jsme
na Uplném severu Italie, vinohrady tu najdete vysazené na piikrych svazich s vyhledem na
zasnézené alpské vrcholky. Copak tady by se mohla délat kvalitni ¢ervena vina? Piekvapivé
ano, a to dokonce ve velkém mnozstvi. Vzdyt’ pomér bilych a ¢ervenych vin je v Jiznim
Tyrolsku az piekvapivé vyrovnan, tedy 60 % vs 40 %. Odradou klicovou pro vyrobu
cervenych vin je v této Casti Italie mistni odrada s typicky italsky znéjicim nazvem — Lagrein.

Jak je mozné, Ze Lagrein v téchto ,,nehostinnych* horskych podminkdm umi dozrat do
podoby plnych, krasné ovocnych vin? Je to prosté... ale pojd'me se jesté vratit kratce do
historie a k avizovanému cisati Karlu IV.

Nazev odriidy Lagrein je odvozen pravdépodobné od nazvu udoli Val Lagarina z nedalekého
Trentina. To sousedi s Jiznim Tyrolskem z jihu a odtud se pravdépodobné Lagrein kdysi
davno rozsitil severnéji. Postupem c¢asu se ukazalo, ze praveé zde, v okoli mésta Bolzano, se
mu dafi viibec nejvice a dodnes je v Jiznim Tyrolsku velmi obliben. Piivod odridy stale

neni aplné rozlustén, genetické analyzy potvrdily, ze jednim z rodici je odriida Teroldego,

drtihy rodi¢ zlstdva navzdory postuptim soucasné védy utajen...

Zminky o péstovani odriidy Lagrein v Jiznim Tyrolsku sahaji az do 11. stoleti. Péstovani
a vyrobu vina tehdy méli na starost zejména mnisi mistnich klastera. V historickych
zdznamech je také uvedeno, ze cisar Karel IV. zakazal v roce 1370 konzumaci vin

z odriady Lagrein v§em piislu$nikim svych vojsk. Konzumace jiz tehdy vyrazného

a silného vina mohla ohrozit bojeschopnost vojaki a ti se tak museli spokojit s leh¢imi
¢ervenymi viny odridy Schiava.


http://blog.vinodoc.cz/author/dudavinodoc-cz/
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Pravo na Lagrein

Odruda Lagrein je doslova historicky spjata s regionem Jizniho Tyrolska. Poslednim
dne$nim historickym exkurzem budiZ povstani z prvni poloviny 16. stoleti, vedené mistnim
hrdinou Michaelem Gasmayrem. Ten se spolu se zhruba 5000 sedlaky a rolniky vzboufil proti
zlovili Slechty a cirkve a dozadoval se nizsich dani a vysSich prav. Povstani bylo nakonec
uspésné a vedlo k upravé fady zakont. Podafilo se mimo jiné prosadit pravo konzumovat
cervené vino Lagrein napfic¢ vSemi spoleCenskymi vrstvami. I prosty lid se dockal svého
Lagreinu.

Dnes tak mtze Lagrein na severu Italie konzumovat kazdy starsi 18 let a nutno dodat, ze se
tak déje v hojné mite. Nejvysazenéj$i modrou odridou je sice dalsi lokalni specialita —
Schiava, jeji vysadby ale dlouhodob¢ klesaji, jelikoz je urcena spise pro produkci béznych
,»stolnich® vin, pfipadné jako pfimes do kupazi s dalsimi odridami. Lagrein je tedy tyrolska
cervena ,,dvojka®, s podilem 8,5 % na vysadbach mistnich vinic. V Jiznim Tyrolsku je
vysazeno vice Lagreinu nez Pinotu noir nebo Merlotu.

Jako v Palermu

Lagrein je pfitom previt ndro¢nd, jeho peéstovani neni tpln¢ jednoduché. To je také ditvodem
toho, pro¢ se mimo historicky domov na severu Italie prakticky nikam nerozsitil. Lagrein je
velmi nespolehlivy, co se vynost tyce, je nachylny na napadeni riznymi skidci, kamaradi

s plisnémi. Potfebuje hodné slunicka, aby dozral do optimalni cukernatosti. A tady se
dostavame k jadru pudla. Jizni Tyrolsko je z mnoha ohledl unikatni vinaiskou oblasti Italie.
Vinice jsou zde vystaveny alpskému proudéni, které omezuje vyskyt plisni, celkem malo tu
prsi a hlavng, v Jiznim Tyrolsku ro¢né sviti sluni¢ko v priiméru 300 dni!. Pokud pojedete na
dovolenou do téchto konc¢in a tyden vam tam proprsi, jste néco vic nez smolafi... Slunecni
zéateni pres den krasné ohtiva spodni partie mistnich udoli a pravé v téchto nizsich polohach
jsou vysazeny modré hrozny. Italové védi, ze Bolzano patii v 1ét¢ spolu s Palermem na Sicilii
mezi nejvice horké destinace.



Na rozdil od Schiavy, Lagrein zaziva v Jiznim Tyrolsku jakousi renesanci zajmu ze strany
vinafil. Vysazen je zhruba na 460 hektarech mistnich vinic. Pracuje se s riiznymi klony,
snizuji se vynosy, citlivéji se pristupuje k vinifikaci. Ta nejlepsi vina si rozumi se zranim

v dubovych sudech, novy barik nevyjimaje. Lagrein ma strukturu a komplexnost, ktera se se
dfevem umi dobi'e popasovat a vysledek Casto stoji za to. Prikladem budiz krasné vino Alto
Adige Lagrein ,,Grieser Prestige® Riserva DOC 2011 od vinafstvi Cantina Bolzano, které pted
nalahvovanim zraje rok v barikovych sudech. Cantina Bolzano se historicky na vyrobu
cervenych vin specializovala a tohle vino je jasnym diikazem toho, Ze ,,védi jak na to*.
Nazvem Gries se pak oznacuje velice prestizni DOC v provincii Bolzano, specializované na
odridu Lagrein. Kromé ¢ervenych vin se v Jiznim Tyrolsku Lagrein zpracovava i do podoby
razového vina.

5 zajimavosti o odridé Lagrein:

1) Lagrein pozndte podle barvy. Patii mezi italské odriidy s nejvice barvivy ve slupkach
hroznl (antokyany). Vina tak ve sklenic¢ce maji temnou granatove Cervenou, nékdy az
inkoustové€ nepropustnou barvu.

2)  Alternativa ke Cabernetu Sauvignon. Podobné¢ jako slavné odriida z Bordeaux, ma

1 Lagrein vyraznéjsi tfisloviny, které maji potencial zjemniovat se v Case. Ta nejlepsi vina
odridy Lagrein je tak dobré podobné jako u Cabernetu Sauvignon konzumovat az s odstupem
minimaln¢ nékolika let. Stejné jako Cabernet Sauvignon je Lagrein velmi ¢asto vinifikovan

v barikovych sudech, nékdy se pro jeho zjemnéni pouziva piimés odriiddy Merlot.

3) Jediné Jizni Tyrolsko! Lagrein dnes nenajdete vysazen prakticky nikde mimo Jizni
Tyrolsko. A to ani jinde v Italii. Od 90. let se délaji pokusy s vysadbou Lagreinu v Australii
a v Kalifornii, ale pokud narazite na lahev Lagreinu mate prakticky 100% jistotu, Ze vino
pochézi ze severu Italie.

4) Lehciverze? Santa Maddalena DOC! Kromég Cisté odridovych vin najdete Lagrein také
v nékterych odriidovych cuvée. Prikladem vina sttedné vyrazného a plného muize byt apelace
Santa Maddalena DOC. Zakladem vin je z minimalné 85 % odrida Schiava, ke které se Casto
pridavé pravé Lagrein. Ve vysledku vznikaji vina s pfijemnou komplexnosti a svézim
charakterem.

5) Maso, maso, maso! Jednim z diivodii, pro€ je Lagrein v Jiznim Tyrolsku tak obliben je
1 fakt, ze se idedln¢ hodi k mistni gastronomii. Lagrein si krasné vychutnate ve spolecnosti
zvéfiny, Speku, uzen¢ho masa, klobasek, ale také spétzli se Spenatem nebo s vyraznéjSimi

syry.

No, a pokud jste pravé dostali chut’ na Lagrein, tak vézte, Ze nejlépe si ho vychutnate pti
teploté kolem 16 — 18 ° C, v riizové verzi samoziejmée za studena, mezi 12 a 14 ° C. Pro
cerveny Lagrein pouZijte vétsi a vyssi sklenicku, tu kterou pouzivate pro Bordeaux vina
zalozena na odriid¢ Cabernet Sauvignon. Na zdravi!
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LAGREIN

Alto Adige Lagrein "Grieser" DOC 2014

Lehké cervené vino ke kazdodennimu piti. Ve skleni¢ce zaujme stfedné
vyraznou rubinovou...

219 K¢ v¢. DPH

Objem: 0,751
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